Wir freuen uns, lhnen den Newsletter 2/14 unseres Projektes
»Natur genéissen — Mir iesse regional, bio a fair” prasentieren
zu dirfen! Mit unserem Newsletter informieren wir Sie regel-
maBig Uber aktuelle Fortschritte, Neuigkeiten und Veranstal-
tungen im ,,Natur genéissen“-Projekt.

Nach einer dreijéhrigen Vorbereitungsphase, an der Vertre-
ter der Landwirtschaft und des Naturschutzes sowie auch die
politisch Verantwortlichen der 33 Mitgliedsgemeinden von
SICONA-Centre und SICONA-Ouest intensiv beteiligt waren,
kann jetzt die Lieferung der regionalen Produkte an die Maisons
Relais beginnen. Die Empfehlungsliste mit den ersten regionalen
Qualitdtsproduzenten steht den Kindertagesstatten seit dem
22. Juli zur Verfiigung! Sie wurde anlésslich einer Pressekonfe-
renz in Gegenwart von Umweltministerin Carole Dieschbourg,
Landwirtschaftsminister Fernand Etgen sowie den beiden
SICONA-Priasidenten Roby Biwer und Gérard Anzia vorge-
stellt.

Die Kindertagesstdtten kénnen von dieser Liste Betriebe aus-
wihlen, von denen sie beliefert werden wollen. Dazu wurde
mit den ersten 10 landwirtschaftlichen Betrieben sowie Gemu-

seproduzenten eine Konvention unterzeichnet.

Die Betriebe erfiillen die Kriterienkataloge, die seitens der
beiden Naturschutzsyndikate SICONA-Ouest und SICONA-
Centre an die Qualitdit und Regionalitit der Produkte und
an die Bewirtschaftung der Betriebe gestellt werden. Diese
Kriterienkataloge, die fiir eine natur- und umweltgerechte
Landwirtschaft stehen, wurden in der Arbeitsgruppe ,,Land-
wirtschaft erarbeitet. Sie kénnen auf unseren Internetseiten
(www.sicona.lu) eingesehen werden.

Dank des ,,Natur genéissen“-Projektes kénnen die Kinder in
den ,,Maison Relais“ der SICONA-Gemeinden ab sofort Pro-
dukte von regionalen Qualitdtsproduzenten genieB3en. Damit ist
ein weiterer wichtiger Schritt fir mehr Natur-, Umwelt- und
Klimaschutz in unseren Gemeinden in die Wege geleitet.

Die im Folgenden aufgelisteten Betriebe erfiillen die Betriebs-
kriterien des Projektes und die aufgefiihrten Produkte erfiillen
die Produktkriterien des Projektes. Diese Empfehlungsliste mit
den regionalen Qualitatsproduzenten wird fortlaufend aktuali-
siert und steht lhnen auch unter www.sicona.lu zur Verfiigung.
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Name Adresse

Nicolay Marc L-4978 Fingig
Thiry-Kummer Claude

Wildgen Charel L-3332 Fennange

Arend Guy L-4745 Pétange
L-4972 Dippach
L-4998 Sprinkange

L-9230 Diekirch

Barthelmy Roland
Emering Marc

Forum pour I'Emploi asbl,

Projet "Am Gartchen", Tom Blitgen
Kleer Mario L-8715 Everlange
L-8560 Roodt/Ell

L-8328 Capellen

Weis Georges
Wilhelm Christian

Auch in diesem Herbst bieten wir wieder Weiterbildungen im
Rahmen des Projektes an. Sie kénnen sich die folgenden Termi-
ne bereits jetzt schon vormerken und lhre Anmeldung bei uns
einschicken. Eine gesonderte Einladung wird auch noch per Post
zugeschickt.

Nach den erfolgreichen Workshops im vergangenen Jahr bie-
ten wir auch in diesem Jahr wieder einen interessanten Koch-
Workshop rund um das Thema ,,Verwendung von regionalen,
saisonalen und biologischen Produkten: ein Beitrag zur gesun-
den Erndhrung fir unserer Kinder!“ an. Damit moglichst viele
Personen teilnehmen kénnen, haben wir zwei Termine vorgese-
hen. Sie kénnen am 8. oder 16. Oktober 2014 (von 15-18 Uhr)
teiinehmen. Die K&chinnen und Kéche werden gemeinsam mit
Lydie Philippy (Autorin von vegetarischen Kochbliichern) und
Liz Mersch (Erndhrungsberaterin) eine Vielzahl an Gerichten
(Vorspeisen, Hauptgdnge, Nachspeisen) und Kombinations-
moglichkeiten kochen und anschlieBend verkosten.

Hierzu sind alle Koéchinnen und Kéche der ,,Maisons Relais*
in den Mitgliedsgemeinden des SICONA-Ouest und SICONA-
Centre herzlich eingeladen! Eine Anmeldung ist bis zum 24.
September erforderlich (per Mail an manon.braun@sicona.lu).
Eine INAP-Anerkennung ist mdglich. Die Workshops finden in
der Kiiche des ,,Lycée classique de Diekirch® in Mersch statt.

L-4995 Schouweiler

Produkte

die den Kriterien entsprechen

Kartoffeln, Gemuse
Kuhmilch
Rindfleisch

Rindfleisch
Rindfleisch
Hahnchen, Nudeln, Apfelsaft

Gemlse, Obst, nach Bedarf auch verarbeitet

Gemiise, Eier, Suppenhtihner, Rindfleisch
Schweinefleisch, Hahnchen

Eier, Suppenhthner, Rindfleisch

Passend zum Start der Lieferbeziehungen zwischen den regiona-
len Qualititsproduzenten und den Kindertagesstatten mochten
wir den Fihrungskraften, ihren Stellvertreterinnen sowie dem
padagogischen Personal ein Austauschforum bieten, das am 23.
Oktober 2014 (15-17 Uhr) stattfindet. Schwerpunkt des Tref-
fens wird die Vorstellung der Betriebe sein, die bisher am Projekt
teilnehmen. Gleichzeitig wollen wir den Landwirten und Gemu-
seproduzenten die Mdglichkeit geben, sich mit den Kindertages-
statten auszutauschen und ihre Erfahrungen bei den Lieferungen
sowie der Planung bei der Produktverfligbarkeit weiterzugeben.

Das Arbeitsgruppentreffen findet im Sitzungssaal des Regionalen
Biodiversitatszentrums SICONA in Olm statt. Eine Anmeldung
ist erforderlich bis zum 14. Oktober (per Mail an manon.braun@
sicona.lu).

Sie kénnen unseren Newsletter kostenfrei abonnieren, indem Sie
uns einfach eine kurze E-Mail mit ,,Newsletter-Natur genéissen be-
stellen” an administration@sicona.lu schicken oder ihn unter der
Telefonnummer 26 30 36 - 25 bestellen. Méchten Sie den News-
letter abbestellen, gentigt eine E-Mail mit dem Betreff ,,Newsletter-
Natur genéissen abbestellen®.
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